





Christian Garel

Vor 31Jahren hat Herr Christian Garel  schen Projekten der Anlage. Derzeit
(56) bei SARIA angefangen, zuerst als  ist er z.B. mit dem Aufbau von drei
Industriemeister in Grigny (diese An- neuen Lagersilos fur Mehl (Kat. 3)
lage ist heute geschlossen), dann war  beschéftigt.

er 13 Jahre in Saint-Denis, und vier

Jahre in Concarneau.
Produktionsstdtte Bayet,

. . . . Kldranlage
Seit 1997 ist er als Produktionsleiter

in Bayet tatig. Er ist fiir das Umwelt-

und Industriemanagement zustiandig
Christian Garel, (High Risk- und Low Risk-Bereich)
Produktionseiter Bayet (F) und bekommt Unterstiitzung vom
Produktions- und Wartungsteam so-

wie von der Umweltabteilung. AuBer-

dem befasst er sich mit den techni-

Fernando Rodriguez Gonzales

Fernando Rodriguez Gonzalez (33, SARIA-Anlage
verheiratet) ist seit 2006 technischer DIMARGRASA bei Madrid
Betriebsleiter der spanischen SARIA-

Anlage DIMARGRASA bei Madrid.

Der Ingenieur war vorher als Be-

triebsleiter Instandhaltung, Produkti-

onsingenieur und Leiter der Maschi-

neninstandhaltung bei verschiedenen

spanischen Firmen titig.

Sein jetziger Aufgabenbereich bein- in einer multinationalen Arbeitsat-
haltet die Uberwachung der techni- mosphire. Dariiber hinaus bietet
schen Anlagen, die Instandhaltung die flache Hierarchie ein groBes
sowie die Optimierung des Anlagen- Entwicklungspotential. Ich bin
betriebes. Was ihm in seinem Beruf iiberzeugt, dass die Gruppe perfekt
besonders gefillt, beantwortet Sefior fir die kommenden Veranderungen
Gonzales so: ,An meiner Tatigkeit im Entsorgungsmarkt in Spanien
gefillt mir besonders die verantwor- aufgestellt ist.”

tungsvolle und spannende Tatigkeit

\ m Fernando Rodriguez Gonzales,
= Technischer Betriebsleiter DIMARGRASA (E)
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AKTUELL

Das war einmal:
Briidenkondensation ohne
Energieriickgewinnung -
Getrocknete Briiden
werden jetzt zur Vortrock-
nung der Rohware genutzt.

Nutzung der Briiden zur
Vortrocknung der Rohwaren:
Moderne Zweistufige
Eindampfungsanlage in
Concarneau
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Energiekosten - Die Herausforderung
der kommenden Jahre

Zur Frage, welche Schwerpunkte SARIA im Anlagenbau in den kommenden Jahren setzen will,
nannte Vorstandsmitglied Dr. Eberhard Schmidt ,,die Senkung“ der Energiekosten.

,Betrachtet man die Kostenentwick-
lung im Energiebereich (Brennstoffe,
Strom) so bin ich tiberzeugt, dass die
Reduzierung der Energiekosten durch
Nutzung von Abenergie ein Schwer-
punkt unserer Arbeit in Zukunft sein
wird bzw. muss.

Unser Verarbeitungsprozess von tie-
rischen Nebenprodukten wird von
den thermischen Prozessen der Steri-
lisation und Trocknung energetisch
dominiert. Wenn man bedenkt, dass
mit der Kondensation der Briiden
(mit Wasserdampf gesittigte Luft, die
beim Kochen oder Trocknen entsteht)
aus der Sterilisation und der Trock-
nung ca. 2/3 der eingesetzten Ener-
gie vernichtet wird, so ist genau die
Nutzung dieser Energie kiinftig fir
eine Erhohung der Energieeffizienz
unserer Prozesse zwingend erforder-
lich.

Neue technische Losungen wie bei
der KFU in Marl oder bei SecAnim in

Miitzel, zeigen uns, dass Energie-
einsparungen von ca. 30 % durch
die Nutzung der Briiden aus der
Trocknung in einer Eindampfanla-
ge zum Zwecke der Vortrocknung
unserer Rohware erreichbar sind.
Dieses mogliche Einsparpotential
an Energie zwingt uns zum Um-
denken bei der weiteren technolo-
gischen Gestaltung unserer Verar-
beitungsanlagen.

Erste konzeptionelle Vorstellungen
zur Umsetzung dieser technologi-
schen Veranderungen sind bereits
auf dem Papier und wir hoffen, dass
wir 2009 erste Projekte hierzu reali-
sieren konnen.* ®dr. eberhard schmidt




Uber den Tellerrand geschaut

Neue Aspekte bei der Nutzung/Verwertung von Mehlen und Fetten

Die Gretchen-Frage ,,Gibt es ein Leben auBerhalb der Erde?“ lautet im Bereich Rendering:
,Gibt es Miarkte auBerhalb Teller, Trog und Tank, auBerhalb Acker, Ofen und Oleochemie?*

Lebens-, Futter- und Diingemittel,
Brenn-, Kraft- sowie Grundstoffe fur
die oleochemische Industrie sind und
bleiben die Hauptprodukte, die wir
taglich herstellen. Aber gibt es ande-
re, vielleicht vo6llig neue Markte oder
Produkte?

Wahrend sich in den europédischen
Landern nur ab und zu Universititen
und Forschungseinrichtungen an
diese Fragen wagen, gibt es in den
USA die FPRF, die Fat and Protein
Research Foundation, die seit 1962
Forschung fiir den Bereich Rendering
und seit 2005 an der Clemson-Uni-
versity (South Carolina) das ACREC,
Animal Co-Products Research and
Education Center, finanziert. SARIA
ist seit vielen Jahren forderndes Mit-
glied im FPRF. Schwerpunkte sind
seit jeher die Bereiche mit der hochs-
ten Wertschopfung: Futtermittel und
in letzter Zeit zunehmend die Aqua-
kultur.

Daneben befasst sich das zum US-
Agrarministerium gehorende Eastern
Regional Research Center (ERRC) in
Wyndmoor, Pennsylvania, mit der
Nutzung tierischer Nebenprodukte.

Einige Forschungstitel belegen, wie

vielfaltig geforscht wird:

e Herstellung bioabbaubarer Kunst-
stoffe

e Herstellung von Biodiesel im Drei-
Phasen-Reaktor

e Neuartig strukturierte Polymere

e Extraktion natiirlicher Wachstums-
forderer

e Reduktion der Salmonellenbelas-
tung durch Bakteriophagen

A

Dr. Martin Alm (Forschung
und Entwicklung)

SARIA ist kontinuierlich bemiiht, neue Nutzungs-
maoglichkeiten der eigenen Produkte zu identifizie-
ren und wirtschaftlich nutzbar zu machen.

e Natiirliche Antioxidantien auf
Proteinbasis

e Isolierung antimikrobiologischer
Substanzen

e Bedingungen fiir die thermische
Zerstorung des Vogelgrippevirus

e Talgmodifikationen zur Verbesse-
rung der Aufnahme im Pansen

e Suche nach mikrobiologischen Wert-
stoffen im Flotationsschlammen

e Fermentative Herstellung von bio-
aktiven Reinigungsmitteln aus
Fetten

e Nutzung von Glycerin

e Biodiesel aus fetthaltigen Feststoffen

Insbesondere das Beispiel Biodiesel
aus tierischen Fetten, das sich gerade
in den USA von einem Nischenpro-
dukt innerhalb kiirzester Zeit zu

einem wichtigen Markt entwickelt
hat, zeigt, wie wichtig Wissensvor-
sprung heute ist.

So wie SARIA bereits seit Ende der
90er Jahre aktiv dieses Thema aufge-
griffen hat und anschlieBend zwei
hochmoderne Fettbiodieselanlagen
aufgebaut hat (Malchin 2001, Liinen
2006), ist die Gruppe selbst - oder
durch die Beteiligung an den oben
erwdhnten Forschungsanstrengungen
- kontinuierlich bemiiht, neue Nut-
zungsmoglichkeiten der eigenen Pro-
dukte zu identifizieren und wirt-
schaftlich nutzbar zu machen. Der
Blick tiber den Tellerrand und die
Offenheit fiir neue Produkte und
neue Techniken war nie so wichtig
wie heute. ®dr. martin alm
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Flir's Essen das Beste -
GERLICHER Ole und Fette

ReFood bedient ein neues Marktsegment: Ole und Fette fiir die Gastronomie

Seit Mitte 2008 erginzt eine neue Tochterfirma die Aktivititen der SARIA-Gruppe in Deutschland: die GERLICHER
GmbH. GERLICHER beliefert deutschlandweit die Gastronomie und Lebensmittel-Industrie mit hochwertigen Olen
und Fetten und fiihrt die gebrauchten Frittierfette anschlieBend wieder einer 6kologisch sinnvollen Verwertung zu.

In der Gastronomie spielen pflanzli-
che Fette und Ole - und deren Quali-
tat — eine wesentliche Rolle. Um bes-
ten Geschmack und groBtmaogliche
Frische und Hygiene zu garantieren,
miissen insbesondere Frittierfette re-
gelmiBig ausgetauscht werden. Die
neue SARIA-Tochter GERLICHER hat
sich in diesem Segment spezialisiert.
Neben der Lebensmittelindustrie

werden bundesweit Restaurants und
Gaststitten mit einem breiten Spekt-
rum an hochwertigen Olen und Fet-
ten beliefert und zugleich die ge-
brauchten Frittierle entsorgt. Dabei
nutzt GERLICHER das selbstentwi-
ckelte, innovative FATBACK-System,
das die einfache Anlieferung und
Abholung der Ole und Fette garan-
tiert.

Die Mehrwegbehalter des FATBACK-Systems sind
ein perfektes Beispiel, wie unndtiger Abfall effizient

vermieden werden kann.

Behaltersystem und Tausch

Dve Planzendle und Fette liefern wit in patentierten Mehrwegbehialtem (20 Uter und 3o Liter)

mit spezielh itung

des Behdlter wird das.

] fiir | ies” Entleeren an Nach restloser Entheerung

einfach

sicher und hygi

dem gebrauchten Frittierfett gefillten Behilter im Tausch wieder mit.

Der FATB A C K®-Kreislauf

Das FATBACK"-System ist ein geschlosse-  Kunden ab, it es einer sinmvollen Wieder-

gefiilit, der Kandster Lasf-
ir die mit

Mit der folg

. nes Kreislaud, der holog

 Sehen Anforderungen gerecht wird, GERUCHER. und bringt im Austausch glekch frel Haus die
 holt daswerbrauchte Frittierett direkt beim  frischen Fette und Ole,

g [z B § 7u Blodbesel)

oo [ 0

oepat 7

Produktion
von Frischid
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Darstellung des Gerlicher Fatback-Systems

e GERLICHER

= OQeleé& Fette

" . und ich hole
thre rauchten

le und Fette

Neues Erscheinungsbild auf Gerlicher-Fahrzeugen

Die Besonderheit der patentierten Ei-
genentwicklung: Anlieferung sowie
Abholung der Produkte erfolgt in
Mehrwegbehiltern (20 Liter und 30
Liter); der komplette Service ist ein
Kreislauf. GERLICHER liefert zu-
nichst das frische Ol frei Haus im
FATBACK-Behilter, der durch einen
speziellen Entliiftungskanal ,blub-
berfrei* entleert werden kann. Das
gebrauchte Frittier6l wird in einen
anderen, leeren FATBACK-Behalter
gefiillt, der auslaufsicher und hygie-
nisch wieder verschlossen werden
kann. Bei der néichsten Lieferung
werden die mit dem gebrauchten
Frittierfett gefiillten Behilter im
Tausch gleich wieder mitgenommen.
Das ist nicht nur 6konomisch und
okologisch, sondern auch praktisch,
sauber und eine Arbeitserleichterung
flir die Gastronomen!

,Die Mehrwegbehilter von FATBACK
sind ein perfektes Beispiel, wie un-
notiger Abfall effizient vermieden
werden kann. so Siegfried Kochanek,
der neben Hans-Heinrich Lidde und
SARIA-Vorstandsmitglied Franz-
Bernhard Thier einer der drei Ge-
schiftsfiihrer des bereits 1985 in Ber-
lin gegriindeten Unternehmens ist.

Das gebrauchte Fett wird nach der
Abholung 6kologisch sinnvoll zu
ressourcenschonendem Biodiesel
weiterverarbeitet. Ein bundesweites
Vertriebsnetz ist Garant fiir kurzfris-
tige Lieferzyklen und individuellen
Service. ® marcel derichs



Schnittger -
Kompetenz in Hauten und Fellen

Mit der neuen Marke ,Bayernleder” Kunden gewinnen

Die Gebriider Schnittger GmbH ist
eines der bedeutendsten deutschen
Unternehmen im Bereich der Ver-
marktung von Hauten und Fellen.
Standorte sind Bogen, Wolfert-
schwenden und Alzenau. Mit mo-
dernsten technischen Einrichtungen
und qualifiziertem Fachpersonal ist
Schnittger seit mehr als 50 Jahren
renommierter Zulieferer der inter-
nationalen Leder-Industrie. Aus ei-
ner Hand wird der gesamte Ar-
beitsprozess von der Aufbereitung
der Rohware bis hin zur hochwerti-
gen Veredelung fiir die unter-
schiedlichen Handelspartner durch
das Unternehmen abgedeckt.

Das Unternehmen bezieht hauptsach-
lich Rinder-/Bullenhiute aus deut-
schen/bayerischen Schlachtbetrieben.
Die Anlieferung erfolgt in der Regel
nachmittags, anschlieBend werden
sie aufgehingt, registriert (Herkunft,
Gewicht) und in einem Kiihlraum
aufbewahrt. Miissen Haute langer bis
zur Verarbeitung eingelagert werden,
dann werden sie vor Ort manuell
oder maschinell eingesalzen.

Schnittger verkauft diese Haute zum
einen an Gerbereien, welche die Hau-
te weiterverarbeiten und selbst ver-
markten. Diese Gerbereien liefern
dann groBe Chargen (ab 100 Hiute)
z.B. an die Mobelindustrie, Automo-
bilsitzhersteller, Kreuzfahrtschiffaus-
rister und Flugzeugausstatter. Zum
anderen liefert Schnittger die Haute
an Lohngerbereien, welche die Haute
fuir Schnittger gerben, sortieren und
farben. Diese Lohngerbereien liefern

an Schnittger dann dreierlei Produkte:

Eine ausgebreitete
Wetblue"-Haut
kann bis zu 8 qm
groB3 sein

a. Sog. ,Wetblue“ - Hiute (oberer
Teil der Haut nach dem Spalten,
auch Narbenspalt genannt), die
von Schnittger wiederum sortiert, 2. Es handelt sich um ,DEUTSCHE"
und dann an Handler und Gerbe-
reien zur weiteren Veredelung ver- 3. Schnittger halt ein groBes Lager an

Konservierungsmitteln haltbar/ “il\'l!l‘lllA!lll:I"

lagerfahig gemacht werden
miissten.

Ware von hoher Qualitat

Fertigleder vor, im Schnitt fiir fiinf
gangige Artikel jeweils bis zu 25

kauft werden.
b. Die Spalte (unterer Teil der Haut
nach dem Spalten) Farben. Der Kunde braucht kein
c. Gefarbte Fertigleder, die von Lager.
Schnittger in Zukunft unter dem 4. Die Lieferung erfolgt meistens
neuen Label ,BayernLeder” ver-
marktet werden.

noch am gleichen Tag
5. Die Qualitit ist sehr hoch
a. Die Héute sind groBflachig und
Wer sind die Kunden von Schnittger: fehlerfrei
1. Polsterwerkstétten b. Die Haute werden mit Anilinfarben
vollstindig durchgefarbt - im
Gegensatz zur billigeren Oberfla-

2. Kleinmébelhersteller (Manufac-
turen)

3. Polstermobelhersteller

4. Objekteinrichter (fir Hotels, Gast-
statten, Lobbies, Konferenzraume,

chenfarbung. e claus m. andreas

Konzertsdale, Yachten, Privatflug-
zeuge, Wohnwagen).
5. Gerbereien

Das Verwaltungs- und
Lagergebdude der
Schnittger GmbH

Die Vorteile von BayernLeder

1. BayernLeder sind pestizidfrei, weil
sie direkt aus Deutschland/Bayern
kommen und keine lange Schiffs-

reise benotigen, wofiir sie erst mit
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Spanien: SARIA erweitert Geschaftsaktivitat

Zwei neue Standorte; T.S.C in Tarancon und IBERGRASA in Humanes

SARIA Spanien hat in den beiden
ersten Monaten des laufenden Jahres
die Unternehmen T.S.C und IBER-
GRASA erworben. T.S.C hat im Jahr
2007 in Tarancon eine moderne Fab-
rik fiir die Verarbeitung tierischer
Nebenprodukte errichtet.

Tarancén liegt 80 km 6stlich von
Madrid in der Region Castilla-La
Mancha. Ibergrasa, in Humanes de
Madrid in der Provinz Madrid ange-
siedelt, stellt wie T.S.C Qualitéitspro-
dukte fiir die Petfood-Industrie und
fiir industrielle Anwendungen her.

Die 2007 neu errichtete Produktionsanlage
von T.S.C,, S.A. in Tarancon

Neuer SARIA-Internetauftritt online

Modernes Layout - viel Information - leichte Bedienbarkeit

Die Anzahl der Menschen, die sich
regelméBig im Internet informieren,
steigt permanent an. In Deutschland
nutzen 64 Prozent der Bevilkerung
regelméBig das World Wide Web.
Maénner sind in Deutschland im
Durchschnitt 1,3 Stunden am Tag
online, Frauen durchschnittlich 0,8
Stunden. Aber nicht nur die Anzahl s ma®_. Produkte und Dienstleistungen,
der User steigt rasant an, auch die die summ Leben galren.
Darstellungsformen und Techniken
entwickeln sich permanent weiter —
Grund genug, den bisherigen Inter-
netauftritt zu modernisieren.

Seit Mérz 2009 préasentiert sich
SARIA Bio-Industries als Gruppe
unter www.saria.com mit einem
komplett tiberarbeiteten und neu
gestalteten Internetauftritt. Analog




Mit Erwerb dieser beiden Unterneh-
men hat SARIA seine bestehenden
Geschiftsaktivitdten deutlich aus-
weiten konnen. Bisher war SARIA in
Spanien an den Standorten Arganda
del Rey bei Madrid, Arteixo und
Cerceda, beide in der Ndhe von

La Coruifia, in der Produktion von

' | ‘I ': 'gl‘ r,:lalll ,I' |
'ill -IJ / |

T ee————————————

Mehlen und Fetten fiir die Petfood-
Industrie und Oleochemie, in der
Sammlung und Beseitigung von
Risikomaterial und in der dezentra-
len Stromerzeugung titig.

Der neue Standort IBERICA DE GRASAS Y
PROTEINA, SA (IBERGRASA) in Humanes
de Madrid

'I!\IF-I‘] -. I

dazu wurde auch der deutsche Auf-
tritt www.saria.de tiberarbeitet.
Neben allgemeinen Informationen
tiber das Unternehmen und Aspekten
wie Technologie oder Historie wurde
ein Schwerpunkt auf die Produkte
und Dienstleistungen gelegt, die von
den einzelnen Tochtergesellschaften
angeboten werden. So werden zum
Beispiel die vielfiltigen Anwen-
dungsgebiete der unterschiedlichen
Produktgruppen im Bereich der
Lebensmittel, der Landwirtschaft, der
Tiernahrung und bei industriellen
Anwendungen gezeigt.

Die einzelnen Tochtergesellschaften
sind auch jeweils vertreten, wobei fiir
weitere Informationen dann auf die
jeweiligen Einzelauftritte ,weiter ver-
linkt* wird.

Der User erhilt umfassende Informa-
tionen Uber SARIA, und dies modern
aufbereitet, mit vielen plakativen

Beispielen und fundierten Hinter-
griinden. ,Der neue Internetauftritt
hilft uns, unseren Geschiftspartnern
und Kunden ein gutes Bild von dem
Leistungsumfang unserer Gruppe zu
geben. Der Stellenwert einer adaqua-
ten Internetprisenz ist heutzutage
nicht zu unterschitzen:* so Vorstands-
mitglied Franz-Bernhard Thier.

Die Internetauftritte von SARIA in
den jeweiligen Liandern werden suk-
zessive an die neue Gestaltung ange-
passt. ®marcel derichs

.Und was gibt's bel
Euch Neues?"

Diesjahriges SARIA-Dreikonigstreffen
in Minster ein voller Erfolg

Einmal im Jahr treffen sich Geschéaftsfiihrer, Bereichs-
leiter, Niederlassungsleiter, Vertriebsleiter, und Mitarbei-
ter aus Vertrieb und Verwaltung zum Erfahrungsaus-
tausch und Kennenlernen an wechselnden Orten in
Deutschland. Diesmal fand das Treffen vom 22.-23.
Januar 2009 in Miinster statt.

80 Teilnehmer beim diesjihrigen Dreikonigstreffen in Miinster

Die 80 Teilnehmer kamen aus Deutschland, Polen, Osterreich,
Tschechien und WeiBrussland, um bei insgesamt 15 Vortra-
gen neue Entwicklungen aus allen Sparten der SARIA-
Gruppe zu erfahren. So berichteten u.a. Dr. Stoffel tiber
Ergebnisse und weitere Entwicklungen der Gruppe, Dr. Mar-
tin Alm tiber Neues aus Land, Bund und européischen Ins-
titutionen, Manfred Gellner iiber Ost- und Zentraleuropa,
Ludger Wendel tiber das GERLICHER ,Fatback“-Sytem,
Dr. Eberhard Schmidt iiber Energieeinsparungsprojekte und
Dr. Robert Figgener iiber die Probleme der Biodieselbranche.
Weitere Themen waren weitere Spezialisierung bei den Fisch-
mehl- und Fischolprodukten, Diingemittel, Biogasanlagen
oder die neue SARIA-Sparte ,Haute und Leder*.

Das Dreikonigstreffen ist sicher eine der wichtigsten jéhrli-
chen Veranstaltungen von SARIA Deutschland, denn hier
bekommen die Teilnehmer einen hervorragenden Uberblick
iiber das breitgefdcherte Aktivitatenspektrum der Gruppe. In
den Pausen, beim Mittag- und Abendessen und insbesondere
beim geselligen Abend bieten sich immer zahlreiche Gele-
genheiten zu interessanten Fachgesprachen - und nattirlich
auch zum Kennenlernen der ,Neuen“ und zur Pflege der
Bekanntschaften untereinander. Wie sagte es einer der Teil-
nehmer treffend: ,Hier hat man doch immer wieder das
Gefiihl, trotz der zunehmenden GroBe des Unternehmens zu
einer ,Familie’ zu gehoren. ®claus m. andreas
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